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INFLUENCIA DE LA TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO DE LAS NUECES DE Macadamia
integrifolia ENVASADAS EN ATMOSFERA PROTECTORA SOBRE PARAMETROS
FISICOQUIMICOS.
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INTRODUCCION

Las nueces de macadamia son de gran importancia para el sector agroexportador en el Paraguay. Con el objetivo de cumplir con los parametros de calidad durante el
transporte y vida en anaquel se realiz6 el estudio del almacenamiento de las nueces secadas y envasadas sin carozo en atmosfera protectora, almacenadas a diferentes
temperaturas, en estufas a 35 °C, 40°C y 45°C, protegidas de la luz, evaluandose parametros fisicoquimicos para establecer la influencia de |la temperatura en el
almacenamiento de las mismas.

MATERIALES Y METODOS

La investigacion es de tipo experimental de corte
longitudinal, el objetivo fue evaluar la influencia de |a

RESULTADOS

Tabla 1. Promedio de los resultados obtenidos de la humedad, indice de perdxido y acidez(x desviacion

estandar) de las nueces a los 0, 30, 80 y 125 dias de almacenamiento.

temperatura de almacenamiento sobre los
parametros fisicoquimicos de las nueces, durante 125 Indice de Peréxido (meq0,/ke) 0,30(0,00)
d |,a S Indice de acidez (% acido oleico) 0,03+(0,000)
. ’ . . . . Humedad (%) 1,1802+(0,179)

Los frutos de los arboles de Macadamia integrifolia
fuerOn COIECtadOS del depa rtamento de Ita pUé _ indice de Peréxido (meq0,/kg) 0,39+(0,113) 0,40+(0,021) 0,64%(0,160)
Pa raguay durante el pe riodo de abril Y mayo del 2017. indice de acidez (% acido oleico) 0,03+(0,000) 0,03+(0,005) 0,03+(0,005)
Se realizo el pre-secado en un secadero tipo silo con Humedad (%) 1,6030+(0,107) 1,4220+(0,091) 1,1719:(0,029)
aire a una temperatura de 38+2°C y caudal de 0,932 indice de Peréxido meq0,/kg 0,53(0,115) 0,58+(0,115) 0,89:(0,055)

3 ° ° °
m /m I n; haSta ”ega ra und h U medad Intermed Ia de Indice de acidez (% acido oleico) 0,03+(0,000) 0,04+(0,008) 0,04+(0,008)
o) 4 . o
8'Oi0'5 %. Luego Se seco con aire a 6> ,OiO,Z C y Humedad (%) 1,2692+(0,233) 0,92281(0,164) 1,4998+(0,187)
3 °
caudal de entrada de 2100 m / min hasta ”ega r'a und indice de Peréxido (meqO,/kg) 0,731(0,049) 0,72+(0,096) 1,30+(0,218)
humedad final de 1,5+0,3%. o | o
Indice de acidez (% acido oleico) 0,03+(0,000) 0,03+(0,000) 0,03+(0,000)

Las nueces fueron envasadas sin carozo en bolsas de
polietileno poliamida en atmodsfera protectora; se
realizd vacio hasta 8 mbar e inyeccion de mezcla de
gases CO,:N, (50:50) hasta una presion de 300 mbar.
Las nueces envasadas se almacenaron protegidas de

Humedad (%)

=
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1,5348+(0,184)

1,4762+(0,157)

1,2824+(0,051)

la luz en estufas a 35°C, 40°C vy 45°C.

El indice de peroxido y la acidez fueron determinados
a partir del aceite de macadamia empleando el
Método AOCS Cd-8-53 y el Método AOCS Ca 52-40,
respectivamente, en un equipo Oxitester cdR Junior®.

Los resultados de indice de peroxido y humedad de
as nueces a los 80 y 125 dias de almacenamiento
oroceden de poblaciones con distribucion normal e
igualdad de varianzas, por lo tanto, se utilizo |a
prueba paramétrica ANOVA (p<0,05), la cual indica
gue existe diferencias significativas con las
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La humedad se determino por el Método AOCS Ca 2b-
08, en balanza termo gravimeétrica, a 1052C. Estos
parametros se analizaron a los 0, 30, 80 y 125 dias.

El analisis estadistico se llevdo a cabo utilizando el
paquete estadistico IBM®SPSS®Statistics, para
determinar si los resultados proceden de poblaciones
con distribucion normal y si éstos poseen
homogeneidad de varianzas; con las pruebas de
Shapiro-Wilk y Levene, respectivamente para
determinar estos supuestos.

En caso de que los resultados procedan de una
poblacion con distribucion normal y posean
homogeneidad de varianzas, se utiliza el analisis de
varianza de un factor (ANOVA); caso contrario se usa
a prueba de Kruskal-Wallis para el contraste de las

diferentes temperaturas de almacenamiento.

o
o

y = 0,29050.007%
R2 = 0,9769
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Figura 1. indice de Peréxidos en funcidn del tiempo de almacenamiento en dias.

CONCLUSION
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oruebas estadisticas.

" Elindice de peroxido presenta un aumento significativo con la temperatura de almacenamiento
a los 80 y 125 dias. Sin embargo, todos los resultados de las mediciones satisfacen los criterios
de calidad para exportacion: indice de acidez<0,5%, indice de perdxidos<3meqO,/kg y
%humedad<1,5%. Se continua con la evaluacion hasta un maximo de 180 dias.
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