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medir el espacio color en 2 4583 M2;04 WNE.45 M0'6S
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desarrollar un método para la y=—45714x" +16,229x+636 . 3 70,11 1,45 2,07 048
determinacion  de  color 20 R*=0,9816 4 55 11,3 20,5 3,75
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Materiales y métodos Figura 2. Valores de L* de superficie externa en N ISR BN MEE M
nueces de macadamia segln la percepcién visual 10 8356 053 063 0,18
. " de color. 2Los valores son resultados de 6 nueces para cada nuez.
Se analizaron fotografias de sL0s val resultados de 9 nueces para cada nuez.
nueces de macadamia en
condiciones estandarizadas, El tamafio muestral minimo establecido experimentalmente para medir el color en un lote
utilizando cabina de luz BYK de andlisis fue de 12 nueces, donde se estabilizé la varianza acumulada de la variable L*
byko basic © iluminada con (Figura 1). Lo que indica que por cada lote deberian tomarse al azar 12 nueces para la
una fuente D65 “luz de dia”, medicion de color. Se observé que la variable L* es proporcional a la percepcién del color
cémara fotografica Canon crema claro en una funcién no lineal (Figura 2). Se observaron buena repetitividad y
zoom lens 4x15 5.0-20.0 mm reproducibilidad en el valor de L* con RSD,<8,11% y RSD,<11%.
1:2.8.59. a 10 cm de 100 @l Nueces frescas
distancia entre la lente y la a b c ¢ @@ Nueces secas
nuez. Imagenes obtenidas 80
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analizadas en funcién de su
histograma en el programa 40
Image J ©, para obtener
valores de RGB, convertidos
a L*a*b* en el programa

L*

Adobe Photoshop cc Externa Interna a) b)

4.0.1.192. Se determiné Superficie de la nuez

experimentalmente el Figura3. Color interno y externo de nueces de macadamia Figura4. Imagenes digitales de la superficie externa
tamaiio muestral mediante post cosecha y secas. de las nueces frescas (a) y secas (b)

analisis de la varianza

acumulada. Se observaron diferencias significativas (Figura 3) entre el color de la superficie externa de nueces
Se correlacioné la variable frescas y secas (t Student, p<0,05), sin embargo, estos valores eran considerados deseables para
L* (luminosidad; medida por nueces de macadamia de exportacién; se ha reportado que nueces de macadamia con
andlisis de imagenes) en pardeamiento indeseado tienen un valor de L* alrededor de 60 o menor (Wall & Gentry, 2007), sin
funcién de una escala de embargo las nueces analizadas presentaban un color crema claro, con valores de L* de 67,80£2,18 a

color (establecida mediante 83,31+2,33 (Figura 4).
percepcion visual de una

muestra control). / o

Se determind repetitividad, Conclusién

reproducibilidad y error El método desarrollado para medir el color de nueces de macadamia es econdmico,
estandar. Para comprobar la accesible, repetitivo y reproducible para el valor de luminosidad L*, y permite medir el color
utilidad del método, se en superficie externa e interna. El tamafio muestral minimo establecido experimentalmente
midié el color, en superficie fue 12 nueces por cada lote de andlisis. Los valores promedios de L* tanto para la superficie
externa e interna, en nueces externa como interna, no fueron inferiores a L*¥=67, presentando un color externo crema

frescas y secas y se realiz6 claro, dentro de los estandares de calidad de color para nueces de macadamia.
un analisis de la diferencia K
entre las medias (t student,

p<0,05) en el programa Grad
Wall, M.M. and Gentry, T.S. 2007. Carbohydrate composition and color development during drying and roasting of macadamia

kpath Prism 5.0. / nuts (Macadamia integrifolia). LWT - Food Science and Technology 40 (4): 587- 593.
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