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bacteriocinas a partir de leche y queso Paraguay.
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INTRODUCCION

Las bacterias acido lacticas (BAL) son un
grupe de microorganismos representados
por warics  génercs  con  caracteristicas
morfolégicas, fisiclégicas y metabdlicas en
comin  (Deviieghere ef af 2004). Su
utilizacién para la preservacién de alimentos
es aceptada por consumidores que buscan
alimentos  menos  procesados  perc que
cumplan con los requisites de calidad. Las
BAL scn concaddas por producir compuestos
antimicrobianos como las bacteriocinas, las
cuales poseen la capacidad de evitar la
proliferacién de  bacterias patdgenas que
comprometen la inccuidad los alimentos
(Ananou et af, 2008).

MATERIALES Y METODOS

‘Coleccion de muestras de leche
cruda ¥y queso fresco

provenientes de las Cudades de
Ita y Nueva Italia

Identificacion bioguimia de
cepas aisladas (Tincion Gram,

Prueba de Oxidasa y Prueba

]denﬁﬁcaciﬁn de cepas aislhdas
me{ﬁante MALDI-TOF

quu ra 1. Procedimiento para aislamiento e
identificacicn de BAL

RESULTADOS
Cepas  Tincibnde Pruebade Pruebade
Gram oxidasa  catalasa
MEB + - -
MEA + - -
M16A + - ;
M178 + - -

Tabla 1. Rezultados de las pruebas bioguimicas
realizadas alas cepas aisladas.

quuraz_.TlnclnndeGramdecepas disladas. A
MEA B M16AC MBE Q. M17E

c Identificacion € Identificacio

MBA  Enferococcus MI16A  Lacfobacifius
faecivm fermeaniinm

MEB Enferococcus MITE Laclobacifius
faecivm rhamnosus

Tabla 2. Resultados cbtenidos en la prueba de
MALDI-TCF.

CONCLUSIONES

De las muestras analizadas se lograrcn
aislar 4 cepas de bacterias de interés, las
cuales se lograren identificar por prusbas
bicquimicas y analisis de MALDI-TOF. De
estas, 2 pertenecen al génerc Lactobacilius
¥ 2 al génerc Enferococcus. Las mismas
seran analizadas para determinar el
potencial de usc comeo conservantes y
como productores de bactericcinas.



